PROGRAMA DE DEGUSTRGOES:
PROGRAMA DE DEGUSTACIONES:

26/09/2016
“NAMORA-TE DUM GALEGO” Mexilhdo da galiza: garantia de origem e qualidade
1230 HS “ENAMORATE DE UN GALLEGO” Mejillén de Galicia: garantia de origen y calidad
“NAMORATE DUN GALEGO” Mexillén de Galicia: garantia de orixe e calidade
1930 HS “DO MAR A HORTA” Harmonia perfeita entre o mar e a terra
) “DEL MAR A LA HUERTA" Perfecta armonia entre mar y tierra
“DO MAR A HORTA” Perfecta harmonia entre mar e terra
27/09/2016
“AQUI FAZEMO-LO BONITO” Uma delicia para os paladares mais seletos
12.30 HS “AQUI LO HACEMOS BONITO” Una delicia para los paladares més selectos
“AQUI FACEMOLO BONITO" Unha delicia para os paladares mais selectos
“SABORES DA RIA” O melhor da pesca artesanal nos nossos pratos
“SABORES DE LA RIA” Lo mejor de la pesca artesanal en nuestros platos
. l P P
“SABORES DA RIA” O mellor da pesca artesanal nos nosos pratos
“MAREIA DOCE"” Saborosa combinagéo de rio e ria
19.00 HS “MAREA DULCE"” Sabrosa combinacién de rio y ria
Y
“MAREA DOCE” Sabrosa combinacién de rio e ria
28/09/2016
“JUNTANCA GASTRONOMICA"Produtos da Galiza e Portugal: Maridagem perfeita
12.30HS “XUNTANZA GASTRONOMICA” Produtos de Galicia e Portugal: Maridaxe perfecto
’ “XUNTANZA GASTRONOMICA” Productos de Galicia y Portugal: Maridaje perfecto
1700 HS “TESOUROS DA PRAIA” Bocadinhos de frescor das nossas costas
’ “TESOROS DE PLAYA” Bocaditos de la frescura de nuestras costas
“TESOUROS DE PRAIA” Bocadifios da frescura das nosas costas
1900 HS “QUE BEM TE CONSERVAS!"” Tapas salgadas com garantia de qualidade

“:QUE BIEN TE CONSERVAS!” Tapas saladas con garantia de calidad
“{QUE BEN TE CONSERVAS!” Petiscos salgados con garantia de calidade

CASA DE GALIZA

R. Jalio de Andrade 3
1150 Sao José
Lisboa, Portugal

Chef: Lucia Freitas (A Tafona) | Chef: Lucia Freitas (A Tafona)
Sumiller: Nacho Costoya | Sumiller: Nacho Costoya

Precisase inscricién previa. Aforo méaximo: 24 persoas / Se necesita inscripcion previa. Aforo maximo 24 personas

INFORMACION E RESERVAS: Emilia Martinez - obradoirodesabores@gmail.com | 619.369.736



